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danke für Ihr Interesse an unserem
Hause. Sie möchten eine Feierlichkeit
bei uns austragen? Dann sind Sie genau
richtig. Wir sind bemüht, speziell auf Sie
und Ihre Wünsche einzugehen und Ihr
Fest zu einem außergwöhnlichen
Erlebnis zu machen.

Wissen Sie schon ganz genau, wie Ihre
Feier gestaltet werden soll – oder sind
Sie offen für Neues? Ihre Wünsche 
und Ideen sind unsere Herausforderung
– unsere Erfahrung ist Ihr Garant für
eine kreative, individuelle und
reibungslose Umsetzung!

Liebe Gäste,



Unsere Extras.Deine Vorteile. Mehr auf Seite 7
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Anzahl der Gäste
pro Raum
Finde deine Feier-Location

Schritt 1

Unter 50 Personen

Hauserer Stüberl (Kamin): 10 Personen
Wintergarten: 22 Personen
Angerstube: 30 Personen
Wirtsstube: 35 Personen

Ab 65 bis 90 Pers

Saal/ Stodl: 65 Personen
Biergarten: 90 Personen
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Wintergarten

Angerstube

Stodl/Saal

Wirtsstube

Lichtdurchflutet bietet dieser
Raum die ideale Atmosphäre für
unvergessliche Momente. 
(22 Personen)

In unserer Angerstube herrscht
eine wohlige Atmosphäre –
perfekt für gemütliche Feiern.
(30 Personen)

Erleben Sie die ideale
Atmosphäre für Feierlichkeiten
und exzellente Kulinarik.
(65 Personen)

In unserer modernen, hellen
Wirtstube erwartet Sie ein
angenehmes Ambiente.
(35 Personen)
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Ob saisional, regional

oder kreativ! Mit

unserer professionellen

Beratung stellen wir

Ihnen Ihr individuelles

Menü zusammen.

Auf Wunsch gestalten wir Ihnen
gerne auch Menükarten,
welche im Anschluss
mitgenommen werden können.
Kosten pro Menükarte: 2,50€

Kulinarik
& Genuss

Schritt 2
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Menüvorschlag 1

Menüvorschlag 2

Menüvorschlag 2

ab 42€

ab 52€

ab 53€

Fränkische “Hochzeitssuppe”
mit Semmel- Leberknödel & Pfannkuchenstreifen

Schweinefilet „Elsässer Style“
mit Rahmbratenjus, confierte Flammkuchen-
Ofenzwieberl, junges Gemüse & knusprige Rolle
vom Ratatouille-Baguette

“Orangen-Schokoladenkiste 2.0“
Luftiges Jaffa-Orangenmousse mit gekühlter
Orangenjus und dunklem Schokoladenrahmeis

Vorspeisen-Tapas “Landliebe”
Verschiedene Vorspeisen à la “Tapas-Style”

Rumpsteak von Simmentaler Rind
mit reduzierter Schmorjus, Cafè de Paris Butter
dazu junges Gemüse & Kartoffel-Baggers

Gebrannte Creme von Tahiti-Vanille
mit Florentiner & Erdbeersorbet

Lachs-Schmand-Roulade
in Pfannkuchenmantel mit Wildkräutersalat,
Essig-Radieschen, Pilzsalat “Süß-sauer” 
& grüner Soße

Premium Kalbs-Duett
Kalbslenden-Medaillon rosa gebraten und zart
geschmorte Scheibe vom Kalbsnüsschen,
in reduzierter Burgunderjus, Röstzwiebel-Crunch,
junges Gemüse & Quark-Schnittlauch-Nockerl

Marillen-Palatschinken
mit Orangen-Karamellsoße & Espressorahmeis
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Unser Service und Zusatzleistungen

Die Feste feiern
 wie sie fallen.
Damit Sie sorgenfrei Feiern können, bieten wir neben
kulinarischen Köstlichkeiten und unserem Service, optionale
Leistungen durch Kooperationspartner an: 

Dekoservice &
Floristen

Fotografie &
Videografie

 Menüdesign &
Druck

Schritt 3
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Häufige Fragen

Wie läuft die Feier bei uns ab? Wo Feiern?

Was kostet eine Feier bei uns? Draußen feiern?

Gibt es Parkmöglichkeiten?

Das ist natürlich sehr individuell. Es gibt sicherlich einen
Grundablauf, den man in etwa einhalten sollte, doch
Freiraum für kreative und flexible Gestaltung ist jederzeit
vorhanden. Die Möglichkeiten unsererseits reichen vom
klassischen Sektempfang mit anschließendem Flying Buffet
(kleine Köstlichkeiten im Glas) und Kuchenbuffet bis hin
zum perfekt organisierten Menü. Während der ganzen
Feier unterstützen wir Sie selbstverständlich mit dem
gesamten Team, damit alles reibungslos klappt.

Die Location umfasst einen Festsaal für etwa 80 Personen.
Seit dem Umbau im März 2017 ähnelt der Saal unseren
Gasträumen, die traditionelle und moderne
Einrichtungsdetails harmonisch miteinander vereinen. 
Für kleinere Feiern, z.B. standesamtliche Hochzeiten im
Familienkreis eignet sich auch der Wintergarten des
Restaurants. Ein wundervoller Nachmittagsempfang erwartet
Sie auf unserer Innenhofterrasse, die sich mit edlen und
großen Schirmen in feierlichem Gewand präsentiert.

Das möchten wir gerne mit Ihnen selbst besprechen.
Erfahrungswerte liegen uns natürlich vor. Es hängt viel von
der Auswahl des Menüs und des Weines ab, dazu kommt
es darauf an, wie viele Getränke über den ganzen Tag
verteilt ausgeschenkt werden oder wie lange man feiert.
Eine Raummiete für den Festsaal gibt es bei uns nicht, die
ist immer inklusive.

Erstmal ankommen. Gerne können Sie auch in unserem
Garten feiern. Die zeitliche Höchstgrenze liegt Ihr bei 22
Uhr. Und was wäre dazu passender als ein wundervoller
Empfang in unserer sonnigen Innenhofterrasse. Hier in der
idyllischen Kulisse Stirns, ein gehöriger Ortsteil Pleinfelds,
nur 1 km vom großen Brombachsee entfernt. Es erwartet
Sie eine harmonische Gartengestaltung mit gepflegten
Grünflächen und liebevoll eingearbeiteten Naturstein-
Elementen. Da lässt es sich entspannen und genießen! 

Warum keine Pauschalpreise?

Aus unserer Erfahrung heraus können wir nach der
Auswahl von Menü und Wein sehr gut einschätzen, mit
welchem Betrag zu rechnen ist. Das ist, wenn man so will,
auch eine Art Pauschalpreis. Nur dieser Preis ist für beide
Seiten fair, d.h. Sie zahlen und wir erhalten nur das, was
wir uns durch unsere wirklich erbrachte Leistung
verdienen. So sparen wir niemals an der Zahl der
Bedienungen oder Köche, was Ihnen einen perfekten
Ablauf und die optimale Bewirtung garantiert. Ärger, Frust
und unzufriedene Gäste bleiben Ihnen so erspart.

Wir bieten Ihnen zahlreiche Parkplätze in unseren Hof
und gegenüber unseres Landgasthauses an.

... und jetzt geht es ans Kennenlernen

Die Location ist bereit und wartet darauf, von Ihnen
entdeckt zu werden. Gerne nehmen wir uns die Zeit, 
Ihnen unsere Location vorzustellen. Vereinbaren Sie 
dazu am besten einen Termin, so dass wir uns voll und
ganz auf Sie konzentrieren und Sie beraten können.
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Ihr Zeitplan mit uns

4 Monate vor der Feier

Beim Erstbesuch erfolgt im Wesentlichen die
Abstimmung des Termins. Außerdem zeigen wir
Ihnen gerne die Räumlichkeiten und stehen Ihnen
bei eventuellen Fragen voll zur Verfügung. Bei
Interesse helfen wir Ihnen auch gerne bei der
Musikauswahl weiter, indem wir Ihnen Adressen 
von Bands und DJs weitergeben.

2 Monate zuvor

Kurz vor dem Versenden Ihrer Einladungen sollten Sie
mit uns Ablauf und Menü besprechen und die
Getränkeauswahl vornehmen. Dieser Termin kann
zeitlich gerne vorgezogen werden, sofern Sie die Infos
für den Druck der Einladungen schon vorher benötigen.

Letzte Woche vor der Feier

Nach nochmaligem Check des zeitlichen Ablaufs geht
es bei diesem Termin auch um das Festlegen der
genauen Personenanzahl und der Sitzordnung.

„Klare Abstimmung
und gute Beratung 
sind wichtige
Voraussetzungen für 
ein gelungenes und
entspanntes Fest.“
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An alles
gedacht?
Nutze unsere Checkliste
um nichts zu vergessen!

Schritt 4



Ihre Traumfeier
Checkliste

Blitzanfrage gestellt: Nächste Seite

Menü-Favorit gewählt

Wunsch-Location gewählt

Zusatzleistungen gewählt

Angebot bestätigen



Landgasthaus Zur Linde 
Spalter Straße 2, 91785 Pleinfeld

09144 254

info@zur-linde-stirn.de 

www.zur-linde-stirn.de

SCANNEN UND
BLITZANFRAGE
STARTEN
Scannen Sie den QR-Code und fragen
Sie in 2 Minuten Ihre Traumfeier an!

Schritt 5

mailto:%20info@zur-linde-stirn.de
mailto:%20info@zur-linde-stirn.de
http://www.zur-linde-stirn.de/

